a la cancoillotte .'
ou
Douze escargots de Bourgogne [
|
ou
Cassolette forestiére et feuilleté aux graines ‘

Timbale de sole et saumon au beurre blanc |
ou
Supréme de poulet
a la créme de Comté
ou
Cheese Burger
ou ‘
Filet de boeuf aux morilles ( +12€) |!
|
Planche de fromages Régionaux (
ou )
Tulipe de sorbets '
a base de sorbet framboise, abricot et citron ||'|
ou |
Chocolat Liégeois {l
ou |
Tiramisu au café i
ou |
Tarte tatin aux pommes | '|
ou I| !I
Gaufre du Mastroquet il
montée de glace vanille et caramel '|]

REPAS-SP
MENU CABARET 54¢ |;'| Al |\/]

| Crumble de poireaux et saucisse de Montbéliard lll

1\ MENU THGRAYLOIS 146 A
\ Salade César [ |
\ A base de poulet, croltons, comté et ceuf |
1 °“ |
" Jambon blanc ‘ ||

|

li Saucisse ; Francfort |
i ou |
| Fish$ and chips |
| on I
Burger kids |

| & base de steack haché.cheddac tomate, sauce burger et frites \
| —

Glace bonbon
4 base de glace vanille, smarties ot créme foudttée I
fl ou [
I Mousse chocolat-noisette ou Gaufre de Lidge ;]

MENU CHAMPARIS 64€

Foie gras de canard et confit de figues
ou
Nage de St-Jacques, moules et crevettes aux
petits légumes auce champagne
ou
Terrine de poissons et verrine
de fromage frais au saumon

Timbale de sole et saumon au beurre blanc
ou
Supréme de poulet
ala créme de Comté
ou
Cheese Burger
ou
Filet de boeuf aux morilles ( +12€)
Planche de fromages Régionaux
ou
Tulipe de sorbets
a base de sorbet framboise, abricot et citron
ou
Chocolat Liégeois
ou
Tiramisu au café
ou
Tarte tatin aux pommes
ou
Gaufre du Mastroquet
montée de glace vanille et caramel
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