NOIEL 2025 Al MASIROQUET

JEUDI é é’ éo é ‘_

25 DECEMBRE

Foie gras de canard au sel de Guérande,
gelée de raisin et toasts
ou
12 huitres N°3 Oléron
ou
Paté en crolte de lapin et jambon de Luxeuil
ou
Médaillon de brochat farci en Bellevue

12 escargots de bourgogne
ou
Cassolette de ris de veau sauce forestiére
a base de griset, girolles, paris et morilles
ou
Nage de Saint-Jacques et queues d'écrevisses
aux petits légumes sauce champagne

Sorbet Mandarine arrosé de Cognac

Dinde de noél rétie aux marrons
ou
Supréme de chapon au vin jaune
ou
Filet de Bar sauce Hollandaise
ou
Filet de boeuf aux morilles ( +12€)

Planche de fromages Régionaux
a base de comté - Morbier et Roucoulons de Charcenne
ou
Faisselle de fromage blanc de la fromagerie Mauron
Blche de noél patissiére , petite verrine panacotta pistache-framboise, sorbet
Poire, brochette de fruits frais et chocolats de noél

Menu & 56€ avec une entrée - Menu & 66€ avec deux entrées



